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Onnittelemme teita GRAM-induktiokeittotason ostamisesta!

*  Lue ndma kayttdohjeet huolellisesti [api, ennen kuin kaytat keittotasoa.

»  Tutki induktiokeittotason toiminnot kayttdohjeissa annetussa jarjestyksessa.

*  Noudata huolellisesti kaikkia kayttd- ja asennusohjeita. Nain varmistat, etta laite
toimii kunnolla ja kestaa pitkaan.

*  Noudata ennen kaikkea turvallisuusohjeita. Tallin varmistat turvallisuuden ja
valtat vaurioittamasta tasoa.

«  Sailyta kayttdohjeet mydhempaa tarvetta varten.

Huom!
Al kéyté keittotasoa, ennen kuin olet lukenut kéyttéohjeet kokonaan.

Keittotaso on tarkoitettu vain ruoanvalmistukseen. Muu kéytté (esim. keittién Iammitys)
voi aiheuttaa henkilo- tai omaisuusvaurioita.

Valmistaja pidéttéé oikeuden muutoksiin, jotka eivét vaikuta keittotason toimintaan
tai turvallisuuteen.
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TARKEITA TURVAOHJEITA

Huomautus. Laite ja sen saatavilla olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Varo erityisesti koskettamasta mitaan lampodvastuksia, silla
ne voivat olla kuumia. Al anna lasten kayttaa laitetta ilman aikuisen
valvontaa.

Huomautus. Ruoanvalmistus induktiokeittotasolla ilman va-
Ivontaa rasvaa tai 6ljya kayttaen voi olla vaarallista ja aiheuttaa
tulipalon.

ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedella. Irrota laite verkkovirrasta
ja peita liekki kannella tai syttymattomalla huovalla.

Huomautus. Palovaara: Ala sailytd mitaan keittotason paalla.
Huomautus. Al3 aseta keittopinnalle metalliesineitd, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita, kansia ja alumiinifoliota, silld ne voivat kuume-
ta.

Huomautus. Jos keittotasoon tulee halkeamia, katkaise virta, jotta
valtat sahkoiskun vaaran.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttoon (lapset
mukaan lukien), joilla on heikentyneet fyysiset, aisteihin liittyvat tai
henkiset kyvyt tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, ellei heidan tu-
rvallisuudestaan vastuussa oleva henkild valvo heita tai ole opettanut
heita kayttdmaan laitetta. Varmista, etteivat lapset leiki laitteella. Ala
anna lasten puhdistaa laitetta tai kayttaa sita ilman valvontaa.

Ala puhdista laitetta hdyrypuhdistuslaitteella.

Huomautus. Katkaise laitteen virta kayton jalkeen alaka turvaudu
keittoastioiden tunnistustoimintoon.



TARKEITA TURVAOHJEITA

e Lue huolellisesti kaikki ohjeet, ennen kuin asennat tason ja alat kayttaa sita. Talldin
varmistat turvallisuuden ja valtat vaurioittamasta tasoa.

e Keittotason saa asentaa vain pateva sahkdasentaja.

e Keittotasoa ei saa asentaa kylmakalusteiden valittdmaan laheisyyteen.

e  Keittotaso asennetaan huonekaluihin, joiden lammonkestavyyden on oltava 100°C. Va-
atimus koskee vaneripintoja, reunoja, muovipintoja, limaa seka maalia.

e Keittotasoa ei saa kayttaa, ennen kuin se on asennettu. Nain valtat koskettamista sah-
koisia osia.

e  Mahdolliset sahkolaitteiden korjaukset saa suorittaa vain ammattilainen. Ammattitaidot-
toman henkildn suorittama ty6 saattaa aiheuttaa henkilévahinkoja.

e Irrota pistotulppa tai poista sulake, jotta keittotaso on taysin jannitteeton. Vain silloin on
keittotason virta katkaistu taydellisesti.

e Lapsia ei saa paastaa toimivan keittotason lahelle. Kuumat keittoastiat tai niiden sisaltd
saattavat aiheuttaa palovammoja.

e Jos pistorasia sijaitsee keittoalueen laheisyydessa, huomioi ettei johto kosketa lampimia
osia.

e  Kun kaytat 6ljya tai rasvaa, pida keittotasoa koko ajan silmalla. Palovaara.

e  Muovi ja kiintea tai nestemainen sokeri, sitruunahappo, suola jne. eivat saa olla koske-
tuksissa lampiman keittoalueen kanssa.

e  Kayta keittotasolla vain keittoastioita, joiden pohja on tasainen ja naarmuton. Pohja ei
saa olla teravareunainen.

e  Keraamisen keittotason keittoalue on sekd kuumuuden- ettd kylmyydenkestava.

e Valta esineiden pudottamista tasolle. Esim. maustepurkin putoaminen voi vahingoittaa
keraamisen tason pintaa.

e  Ylikiehuneet ruoat voivat paasta murtumien lapi laitteen jannitteisiin osiin.

e  Jos lasi halkeaa tai siihen tulee muu vaurio, on keittotaso irrotettava heti sdhkdverkos-
ta. Irrota pistotulppa tai poista sulake. Ota yhteys GRAM-huoltoon.

e  Noudata keraamisen tason puhdistus- ja huoltoohjeita. Takuu ei koske tason vaarinkay-
tosta aiheutuneita vaurioita.

e  Al3 kayta induktiokeittotasoa tydtasona.

e Keittotasoa ei saa asentaa tuulettimettoman uunin ylle.



ENERGIANSAASTOVIHJEET

Energiansaastésta on hy-
Otya seka kodin taloudelle
ettd luonnolle.

Sahkoa voi saastaa seu-
raavasti:

e

P
e I el

o Kayta oikeita keittoastioita. Paksu- ja
tasapohjaiset astiat saastavat jopa kolmaso-
san energiaa. Muista kayttaa kantta, muuten
energiankulutus nousee.

o Keittoalueet ja astioiden pohjat on pi-
dettdva puhtaana. Lika estda lammon siir-
tymista. Palaneen lian poistossa kaytetaan
luonnolle haitallisia aineita.

o Vailta tarpeetonta kannen nostamista.

e Tasoa ei suositella sijoitettavaksi
kylmékalusteiden ldheisyyteen, silld se
nostaa niiden energiankulutusta.

PURKAMINEN
PAKKAUKSESTA

Tuote on suojattu pakkauk-
sella kuljetusvaurioiden va-
ralta. Toimita pakkausjatteet
kierratykseen. Pakkauksen

% kaikki osat ovat ymparistolle
vaarattomia ja kokonaan

kierratyskelpoisia. Pakkauksen osissa on
kierratysta helpottava merkinta.

Huom! Ala paisti lapsia laitteen ldhelle
ennen kuin olet toimittanut kaikki pak-
kauksen vaaralliset osat (muovipussit,
styroksi, jne.) kierratykseen.

VANHAN LAITTEEN
HAVITTAMINEN

Jos poistatte laitteen lopullisesti
kaytosta, alkaa vieko sita taval-
liseen yhdyskuntajatesailioon,
vaan toimittakaa laite lahim-
paan kierratys- tai uudelle-
enkayttokeskukseen. Laittees-
sa, sen kayttdohjeissa tai pak-
kauksessa on kierratyskelpoisuus-merkki.

Laite on valmistettu kierratyskelpoisista
materiaaleista. Viemalla vanhan laitteen
uudelleenkayttokeskukseen autatte suojele-
maan luontoa.

Jos ette tieda, missa lahin kierratys- tai uudel-
leenkayttokeskus sijaitsee, kysykaa kunnan
ymparistohallinnolta.



YLEISTA TASOSTA

Tason kuvaus KKI 8544-90 T

Tehokeittoalue
(takana oikealla) @ 220 mm

Tehokeittoalue
(takana vasemmalla) @ 220 mm

Tehokeittoalue
(keskella) @ 280 mm

Tehokeittoalue
(edessa vasemmalla) @ 220 mm

Tehokeittoalue
(edessa oikealla) @ 220 mm

Ohjauspaneeli
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On/off-anturikentta

Suuremman lampdasetuksen anturikentta
Pienemman lampoasetuksen anturikentta
Keittoaluenaytto

Ajastimen aikaa suurentava anturikentta

Ajastimen aikaa pienentava anturikentta
Ajastinnayttd

Tietyn keittoalueen ajastinkayton osoittava merkkivalo
Pikatoimintoanturi ja merkkivalo

10 Lapsilukkoanturi ja merkkivalo

11. Keskeytystoiminnon (Stop&Go) anturi ja merkkivalo
12. Lampimana pidon anturi ja merkkivalot

©COoNDORWN =



ASENNUS

Keittotason asennus

e Podytalevyn paksuuden on oltava 28 - 40 mm ja leveyden vahintdan 600 mm. Pdytélevyn
on oltava tasainen. Péytélevyn seinan puoleinen reuna on tiivistettava, jotta sinne ei joudu
vettd tai muita nesteita.

e Aukon reunan ja pdytalevyn reunan valisen etaisyyden on oltava vahintdan 50 mm edessa
ja takana.

e Valmista pdytalevyn aukko asennuspiirroksessa (Kuva A) naytettyjen mittojen mukaiseksi.

e Jata laitteen ja viereisten kaappien seinien valiin vahintdan 50 mm tilaa.

e Asennettavan induktiokeittotason korkeus on 50 mm.

e Jos kaapissa on vaakasuuntainen suojalevy tyotasolle asennetun keittotason alapuolella,
keittotason pohjan ja suojalevyn valiin on jatettdva vahintdan 25 mm vapaata tilaa rajo-
ittamattoman ilmankierron varmistamiseksi. Vahimmaisetaisyyden induktiokeittotasosta
on oltava vahintaan 75 mm.

e Poytalevyn valmistuksessa kaytettyjen materiaalien on kestettava 100 °C:n ldmpda vanerit
ja liimat mukaan lukien.

Muussa tapauksessa vaneri voi irrota tai tydtaso vaantya.

e Syvennyksen reuna on tiivistettava sopivalla materiaalilla veden sisaantulon estamiseksi.

e Suojalevyn (Kuva C) takaosaan on tehtava vahintddn 80 mm levea ilmanvaihtoaukko.

e Sopiva johdon poikkileikkaus on valittava laitteen mitoitustehon mukaan (patevan asentajan
on tehtava tama).

e Liita keittotaso sahkdjohdon avulla sahkdkaavion mukaisesti.

e Poista pdly tyotasolta, aseta keittotaso aukkoon ja paina se tukevasti paikoilleen (Kuva
B).

Kuva A ~

N
\7
\zi

A
N,
N,
.



Kuva B

1. Poytalevy
2. Tiiviste
3. Keraaminen keittotaso

Kuva C

25mm I
i ———
| (* L
80mm
T Keittotason asennus poytale-

vyyn.
500x10mm

Vah.
10mm
h/‘
Keittotason asennus péytalevyyn
uunin ylapuolelle (uunissa oltava
tuuletin).
500x50mm / 500x10mm )
) — |

Keittotasoa ei saa asentaa uunin ylapuolelle huolehtimatta tarpeellisesta ilmanvaih-
dosta.



SAHKOVERKKOON LITTAMINEN

Sahkoverkkoon liittdminen

VAROITUS!
Sahkoliitannan saa suorittaa vain sdhkdasennusoikeudet omaava sahkbasentaja.
Laitteen sahkdjarjestelman muuttaminen kielletty.

OHJEITA ASENTAJALLE

Keittotaso on varustettu kytkentakotelolla, josta asentajalla on mahdollisuus valita oikeita
koskettimia virtalahteesta riippuen.

Kytkentakotelossa on mahdollista suorittaa seuraavat liitannat:

- yksivaiheinen: 230 V ~

- kaksivaiheinen: 400 V2N~

- kolmevaiheinen 400 V 3N~

Keittotaso liitetaan sopivaan virtalahteeseen liitantalistalla oheisen liitdntdkaavion mukaisesti.
Tason alla olevaan kilpeen on merkitty ohjeet. Ota alasuojan kansi pois, jolloin litantalista
nakyy. Muista liittda kaapelit oikein, riippuen liitantatyypista ja keittotason nominaalitehosta.

Huom!

Muista liittda suojapiiri liitantalistaan. Suojapiirin kosketin on merkitty ().
Turvallisuusmaaraysten mukaan sahkdasennus on suunniteltava siten, ettéd tama
laite voidaan erottaa verkosta vahintadn 3 mm:n kosketusvalilld kaikista navoista.
Tarkoitukseen soveltuvana erottimena kay esim. paakytkin.

Lue huolellisesti kaikki tyyppikilven ja kytkentédkaavion neuvot ennen kuin kytket virran
keittotasoon.

HUOM! Sahkodasentajan on annettava keittotason kayttajalle “laitteen virtaliitdnnan todis-
tus” (takuussa). Jos asentaja ei noudata asennusohjeita, tason toiminta voi heikentya ja on
olemassa tapaturman tai vaurion vaara.
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SAHKOVERKKOON LITTAMINEN

JOHDOTUSKAAVIO
Tarkeaa! Lammityselementit toimivat 230 V:n jannitteella

ovat sillastetut, yksittaiset vaiheet
litetdan paatteisiin 1, 2, 3 vasta-
avassa jarjestyksessa, neutraali
johto liitetadn paatteeseen 4 ja
suojajohdin paatteeseen C_D.

r—0e
—»Qw
s—OnN
c—(-

@ 5 4 3 2 1 Tarkeaa! Kussakin liitdannassa su-
2 D @ Q) D ( ojajohdin on liitettava paatteeseen, Suositeltu
9 I 9 ) 9 & jonka merkkin& onE.l:-) liitantajoh-
‘ | | | | to
PE N N L3 L2 U1
1| 230 V:n yksivaiheliitanta neutraalilla | 1N~ oWy
johdolla, paatteet 1-2-3 ja 4-5 ovat ® s 3X 4 mm?2
sillastetut, neutraali johto liitetaan @)
paatteeseen 4 ja suojajohdin paat-
teeseen 1 T
= PE
2| 400/230 V:n kaksivaiheliitdnta | 2N~ owy
neutraalilla johdolla, paatteet 2-3 ® 1 | 4%2,5mm?
ja 4-5 ovat sillastetut, neutraali O
johto liitetdan paatteeseen 4 ja : % : % ?
suojajohdin paatteeseen (L} T
ey PE L1
3| 400/230 V:n kolmivaiheliitanta | 3N~ owy
neutraalilla johdolla, paatteet 4-5 5 a 5X1,5mm?
!

T
L1=R, L2=S, N=neutraali paate, ‘C—'.'-SUOJaJohtlmen paate
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KAYTTO

Ennen kuin kaytat keittotasoa ensimmaisen kerran

ePuhdista ensin tason keraaminen pinta huolellisesti. Kasittele keraamista pintaa kuin lasia.
eoKytke tuuletus tai avaa ikkuna keittidssa, kun kaytat keittotasoa ensimmaisen kerran —
laitteesta voi tulla ohimenevaa hajua.

eKaikki toiminnat on suoritettava turvallisuusohjeita noudattaen.

Induktiokeittotason toiminta

Keraamisen keittoalueen alla on induktiokela. Tama kela
synnyttda sdhkdmagneettisia kenttia, jotka vaikuttavat
suoraan keittoastian pohjaan, eivatkd lammita ensin ke-
raamista tasoa, kuten muut kuumennustavat.

= o -
D

-
P o
0.00"})GG
I ——

Induktiokeittotasolla voi kdyttaa vain kattiloita, joiden pohjiin sdhkdmagneettiset kentat

vaikuttavat.

Induktiokuumennuksen edut:

e Lampda ei mene hukkaan, koska se siirtyy suoraan keittoastiaan ja sen sisaltoon.

e Induktiokeittoalue lopettaa toimintansa valittémasti, kun keittoastia poistetaan keit- to-
alueelta. Samalla loppuu my6s sahkon kulutus.

Suojalaite:
Jos liesi asennetaan oikein ja sita kaytetaan oikein, tarvitaan harvoin suojalaitteita.

Tuuletin: Tuulettimen tehtavana on suojata ja jadhdyttaa ohjaus- ja sydéttolaitteita. Tuu- let-
timella on kaksi toimintanopeutta seka automaattinen saatd. Tuuletin kytkeytyy paalle, kun
keittoalueet toimivat ja on paalla kunnes elektroninen jar jestelma on kylmennyt riittavasti.

Ylikuumenemissuoja: Lampdtila-anturi mittaa jatkuvasti laitteen elektronisten elementtien
lampdtilaa. Jos [ampdtila nousee liian korkeaksi, jarjestelma automaattisesti pienentaa
keittoalueen tehoa tai kytkee ylikuumenneita elektronisia elementteja Iahimmat keittoalueet
pois paalta.

Kattilan tunnistus: Jos keittoalueen paalla ei ole tarkoitukseen soveltuvaa kattilaa,

keittoaluetta ei voi kytkea paalle. Keittoalueella olevia pienia esineita (esim. lusikoita, veitsia,
tai sormuksia) ei tunnisteta kattilana eika keittotaso kytkeydy paalle.
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KAYTTO

Kattilan tunnistus induktiovy6hykkeen paalla

Induktiokeittotasoissa on kattilantunnistustoiminto. Toiminto tunnistaa, onko kattila keitto-
alueen paalla vai onko se otettu pois, ja saatelee Iammodn tuottamista. Nain toiminto auttaa
saastamaan energiaa.
- Naytossa ilmoitetaan Iammon taso, jos keittoaluetta kaytetaan sopivan kattilan yhtey-
dessa.
- Induktio vaati, etta induktiokeittotasolla kaytetaan vain keittoastioita, joissa on mag-
neettinen pohja (ks. taulukko sivulla 15).
Jos keittoalueen paalle ei ole pantu astiaa tai on pantu soveltumaton astia, lAmpdtehoa

. . g P ~ b . . . .
ilmaiseva numero naytdssa vilkkuu -+ = . Keittoalue ei aktivoidu.

Keittoalue kytkeytyy pois paalta autorﬁaattisesti noin 10 minuutin kuluttua.
Keittoastian poistaminen ei riitd, vaan keittoalue tulee aina sammuttaa painamalla
anturia.

fa

f’r!\ Kattilan tunnistus ei ole keittotason paakytkin.

Keraaminen keittotaso on varustettu kosketusohjauspaneelilla. Toiminnon muutokset kuita-
taan danimerkilla.

Muista painaa vain yhta nappainta kerrallaan, kun kytket tai katkaiset keittoalueen
virran tai saadat laitteen [ampdtehoa. Jos painat samanaikaisesti useampaa nappainta,
laite hylkéa ohjaussignaalin, tai-jos painat nappainta pitkdan-kuulet vikahalytyksen.

i3}



KAYTTO

f,-h Korkealaatuiset keittoastiat ovat edellytyksend tehokkaalle induktiokeittami-
;4 selle.

Induktiokeittoastioiden valinta

e Kaytd aina korkealaatuisia keittoastioita, joissa on taysin tasainen pohja. Tama estaa
paikallisen ylikuumenemisen, joka voi aiheuttaa ruoan pohjaan palamisen valmistuksen
aikana. L&mpod jakautuu parhaiten kattiloissa ja pannuissa, joissa on paksut teras -
seinamat.

e Varmista, ettd keittoastian pohja on kuiva, kun taytat astian tai otat sen jaakaapista,
ennen kuin asetat sen keittoalueelle. Tama on tarpeen keittotason pinnan likaantumisen
estamiseksi.

e Kansi estdd Iammon karkaamisen ja vahentaa siten ruoan valmistusaikaa ja energian
kulutusta.

Optimaalinen teho

Induktiokeittotasossa on viisi keittoaluetta,
joiden keskikohta on merkitty ristilla (+). Keitto- ¥
astioita voidaan laittaa mille tahansa keittoalu-
eelle ja tarvittavassa jarjestyksessa. Kussakin N A

tapauksessa keittoastian on kuitenkin peitet- - .

tava kokonaan keskusmerkki (+). e TN

f,-h Keittoalueen virta on optimaalises- ‘ ! N
s s s - \
/% sa kaytoéssa, kun keskusmerkki (+) N b $bEiesedpiedent

on kattilan keskella.

Kun siltatoiminto (TwinZone function) on PN

aktivoitu, suuria astioita, kuten uunivuoka, [ \‘ o T
voidaan asettaa kahdelle keittoalueelle : | ; o
samanaikaisesti. On tarkea3, etta astia peittaa ! } ’ | | E
molemmat joko vasemman-tai oikeanpuole- ! | l |
isten keittoalueiden keskusmerkit (+). rlr pEscs

Pienimmat ja suurimmat mahdolliset halkaisijat nékyvat seuraavasta taulukosta ja riippuvat
kaytettyjen keittoastioiden laadusta.

Induktiokeittoalue Induktiokeittoastian pohjan halkaisija

Halkaisija (mm)

Vahintaan (mm)

lhanteellinen (mm)

210

140

210

260

190

260

o
;’F!\"‘- toimi.
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Kun kaytat vahimmaishalkaisijaa pienempaa keittoastiaa, induktioliesi ei ehka




KAYTTO

Keittoastioiden pohjan on oltava tasainen, jotta induktiomoduuli voi valvoa
/= % lampotilaa optimaalisesti.

Keittoastioiden syva kohokuvioinen logo tai kovera pohja voi hairita induktio-
moduulin lampétilan valvontaa ja johtaa keittoastioiden ylikuumennukseen.
Al3 kayta vaurioituneita keittoastioita, joiden pohja on muuttunut epitasaisek-
si liiallisen kuumuuden takia.

ASTIAN VALINTA

Merkinnat Varmista, etta tuotteessa on merkints, jonk
kattiloissa -].AIHD; mukaan tuote soveltuu induktiokuumennuki
e seen.

Kayta astioita, joissa on magneettinen pohja (maalat-
tu teras, ruostumaton ferriittiterés tai valurauta).
Soveltuvuuden voi testata myds magneetilla. Jos ma-
gneetti tarttuu pohjaan, astia soveltuu kaytettavaksi
induktiokuumennukseen.

Ruostumaton teras Astia soveltumaton.

Poikkeuksena ruostumattomasta ferriittiteraksesta
tehdyt kattilat.

Alumiini Astia soveltumaton.
Valurauta Erittain sopiva.
HUOM: Astia voi naarmuttaa keittotasoa.
Maalattu teras Erittain sopiva.
Suositellaan kattiloita, joissa on tasainen ja paksu
pohja.
Lasi Astia soveltumaton.
Posliini Astia soveltumaton.
Kuparipohjakattilat Astia soveltumaton.

15



KAYTTO

Ohjauspaneeli

o Kaikki laitteen naytot syttyvat lyhyeksi aikaa heti, kun laite liitetdadn verkkovirtaan.
Induktiokeittotaso on taman jalkeen kayttévalmis.

e Induktiokeittotaso on varustettu elektronisilla kosketusanturikentilla, jotka toimivat niin,
etta valittua aluetta kosketetaan sormella vahintdan 1 sekunnin ajan.

e Anturikentan koskettamista seuraa aanimerkki.

fT Anturikenttien paalle ei pida asettaa mitaéan esineita (tdma voi aiheuttaa virheen).
/ .\"- Kosketusanturikentét on aina pidettava puhtaina.

Laitteen kytkeminen paalle

Kun laite kytketdan pois paalta, kaikki keit-
toalueet kytkeytyvat pois kaytosta ja merkki- 4
valot sammuvat. e
Kytke laite paalle koskettamalla on/off- I} °
anturikenttaa (1). Numero ,0” tulee nakyviin L/ @
kaikille keittoalueille (4) 10 sekunnin ajaksi. - ~ .
Haluttu lampdasetus voidaan nyt asettaa @ @ O @
kayttamalla anturikenttia (+) (2) ja (-) (3) 3. . 2 1
(ks. kuumennustehon asetusta koskeva N

kohta).

j,-’lk Jos mitaan anturikentista ei koskete-
,r;\“-, ta 10 sekuntiin, laite kytkeytyy pois
paalta. Jos lapsilukko on aktivoitu,
merkkivalo palaa lapsilukon anturi-
kentdssa (10), eika laitetta voi kytkea

paalle (ks. ,,Lapsilukon vapautus”).

Keittoalueiden kytkeminen paalle

Kytke laite paalle koskettamalla on/off-
anturikenttaa (1) ja aseta minka tahansa
keittoalueen lampdasetus kayttamalla 4 4 1
anturikenttaa (+) (2) tai (-) (3).

Jos aloitat koskettamalla anturikentt&a (+) 9 U 10 o
(2), ldampdasetus (4) tulee nakyviin, mutta O -
jos aloitat koskettamalla anturikenttéa (-) 37 20 @O - O
(3), lampoasetus (9) tulee nakyviin. o3, f
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KAYTTO

o
/TN pois padlta.

/N

-

Keittoalueen lampodasetuksen valinta

Jos mitaan anturikenttaa ei kosketeta 10 sekunnin kuluessa, keittoalue kytkeytyy

Keittoalue on aktiivinen, kun ndytéssa nakyy numero tai kirjain ja piste. Tama oso-
ittaa, etta keittoalue on valmis lammon asettamiseen tai muuttamiseen.

Kun keittoaluenaytdssa (4) nakyy ,0” ja desimaalipiste on nakyvissa, voit valita tarvittavan
lampdasetuksen kayttamalla anturikenttaa (+) (2) tai (-) (3).

PowerBooster ,,P”

PowerBooster on kiehautustoiminto, joka
lis4a keittoalueen tehoa seuraavasti:
keittoalue @ 210 2100 watista 3700 wattiin,
keittoalue & 260 2600 watista 3700 wattiin
Voit aktivoida toiminnon seuraavasti:

- Kosketa toiminnon anturikenttaa (9), jolloin
anturikentén vieressa oleva merkkivalo (9)
syttyy.

- Kosketa taman jalkeen halutun keittoalueen
anturikenttaa (+) (2) tai (-) (3), jolloin ndytt66n
tulee P-kirjain ja samalla anturikentan (9)
vieressa oleva merkkivalo sammuu.
Toiminto on aktivoitu, kun P-kirjain on naky-
vissa. Jos haluat poistaa toiminnon kaytosta,
pienenna lampdasetusta koskettamalla
anturikenttaa (-) (3) tai kosketa samanaika-
isesti anturikenttia (+) (2) ja (-) (3) tai nosta
keittoastia pois keittoalueelta.

Kiehautustoiminnon kesto rajoittuu
10 minuuttiin. Kun toiminto on
automaattisesti katkennut,
keittoalue toimii nimellisteholla.
Kiehautustoiminto voidaan aktivoida
uudelleen, jos laitteen elektroniset
piirit ja induktiokaamit eivat ole yli-
kuumentuneet.

/1N

L2
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Jos kattila nostetaan keittoalueelta, kun
kiehautustoiminto on kdytossa, se jaa
aktiiviseksi ja sen loppulaskenta jatkuu.
Jos laitteen elektroniset piirit tai induktio-
kaamit ylikuumenevat kiehautustoiminnon
aikana, se kytkeytyy automaattisesti pois
paalta. Keittoalueen toiminta jatkuu
nimellisteholla.



KAYTTO

Kiehautustoiminnon ohjaus

Kiehautustoiminto voidaan aktivoida kaikille

keittoalueille.
Kaksi vasenta keittoaluetta ja kaksi oikeaa P ==
keittoaluetta ovat pareja (ks. kuva). Kiehau- S [
tustoiminto voidaan aktivoida milloin tahansa 1 i i
yhdelle parin keittoalueelle. i ! N !
AN Jos kiehautustoiminnon | i i
A= aktivointi ylittda keittoalueparin o)/ (R
yhteisen tehorajoituksen, ja niista = R P
toisen lampoasetus o

pienenee automaattisesti. Virran
maaradn pieneneminen riippuu
kaytettdavan kattilan tyypista.

Lapsilukko

Lapsilukkotoiminto, joka aktivoidaan koskettamalla lapsilukon anturikenttéa (10), estaa lapsia ja
lemmikkielaimia kdynnistamasta tai kayttdmasta laitetta vahingossa. Lapsilukon asettaminen,
kun kaikista keittoalueista on katkaistu virta (,0” nakyy kaikissa keittoaluenaytdissa), suojaa
keittotasoa tahattomalta kaytolta. Laitetta voidaan kayttéda vasta, kun lapsilukkotoiminto on
vapautettu.

fflk\ Lapsilukkotoiminto poistuu automaattisesti kaytosta, kun verkkovirta
/= % katkaistaan.
Lapsilukon asetus

Voit asettaa lapsilukkotoiminnon kosketta-
malla lapsilukon anturikenttaa (10), kunnes

merkkivalo (10) syttyy. Kun merkkivalo syttyy, @

kuuluu lyhyt &&nimerkki.

AN
Nel=
Secz

Lapsilukon vapautus 0 m

Voit vapauttaa lapsilukkotoiminnon kosketta-
malla lapsilukon anturikenttda (10), kunnes
merkkivalo (10) sammuu. Kun merkkivalo
sammuu, kuuluu lyhyt a@nimerkki.

Lapsilukon asetus ja vapautus on mahdollista, kun laite kytketdan paalle tai

Fay
{f!x’“-, kun keittoalueen naytossa (4) nakyy ,,0”.
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KAYTTO

Jalkilammon merkkivalo

Kun keittoalue on kytketty pois paalta, vastaavan keittoalueen naytéssa nakyy kirjain ,H”,
joka varoittaa, etta keittoalue on yha kuuma.

f.h AlA kosketa keittoaluetta varoituk-
v sen aikana jalkilammon aiheutta-
man palovammariskin takia alaka
aseta keittoalueelle mitaan esinet-

td, joka on herkka lammélle! " ) g

Kun jalkilammon merkkivalo sammuu, - E -—

keittoaluetta voidaan koskettaa. On kuitenkin r "

hyva muistaa, etta se on yha huoneenlampda "

[ampimampi.

f-’lx Jalkilammon merkkivalo ei syty, jos

,r;\-, laitteessa ei ole sahkovirtaa.

Kayttdajan rajoittaminen

I.n(.iltlj.ktipkeitt.otaso on va-rustettu teho"kku"ud.en Lampétehon Enimmaiskyt-

lisddmiseksi kunkin keittoalueen kayttéajan asetus toaika (tuntia)

rajoittimella. Suurin mahdollinen kayttdaika 1 6

maaraytyy viimeisen valitun ldmpdasetuksen 2 6

mukaan. 3 5

Jos et muuta ldmpdasetusta pitkdan aikaan 2 s

(ks. taulukko), siihen liittyva keittoalue kytkey- s 2

tyy automaattisesti pois paalta ja jalkilammaon

merkkivalo aktivoituu. Voit kuitenkin kytkea 6 15

paélle ja kayttaa yksittaisia keittoalueita mil- ’ 1.5

loin tahansa kayttdohjeiden mukaisesti. 8 1.5
9 1,5
P 0,16
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KAYTTO

Automaattinen kuumennustoiminto

e Valitun keittoalueen asetuksena taytyy
olla,0.”

e Pienemman lampdasetuksen anturiken-
tan (-) (3) koskettaminen asettaa lampoa-
setukseksi ,,9”.

e Kosketa taman jalkeen valitun keitto-
alueen anturikenttaa (+) (2), jolloin sen
nayttoéon tulee kirjain , A”.

e Aseta nyt haluttu [ABmpoasetus kayttaen
pienemman lampobasetuksen anturikent-
taa (-) (3).

Kyseisen keittoalueen ndyttdé nayttaa

vuorotellen kirjainta ,, A” ja valittua 1am-
poasetusta.

Kun keittoaluetta on kaytetty tietty aika
tehostetusti, se siirtyy takaisin asetettuun
lampoasetukseen, joka tulee ndkyviin
naytossa.

o, Jos automaattinen lammitystoiminto

{f I, aktivoituu ja valitaan lampoasetus
,,9” tai mitadn asetusvalintaa ei tehda
3 sekunnin kuluessa, automaattinen
lammitystoiminto poistuu kaytosta.
f-’\\.\ Jos kattila nostetaan keittoalueelta

ja asetetaan takaisin ennen kuin
lammityksen loppulaskenta on
paattynyt, lammitystoiminto jatkuu
ja loppulaskenta jatkuu loppuun
asti.
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KAYTTO

Ajastin

Ajastintoiminto helpottaa ruoanlaittoa, silld se mahdollistaa kypsymisajan asettamisen. Sita

voidaan myds kayttda munakellona.

Ajastimen asetus

Ajastintoiminto mahdollistaa keittoalueen
kytkemisen pois paaltd, kun asetettu aika
on kulunut. Ajastintoiminto voidaan asettaa
vain, jos keittoalue on toiminnassa (lampda-
setus on suurempi kuin ,0”). Ajastintoiminto
voidaan asettaa erikseen kullekin yksittai-
selle keittoalueelle. Ajastimen loppulasken-
ta voidaan maarittaa valille 1 - 99 minuuttia.

Voit asettaa ajastimen seuraavasti:

o Aseta lampobasetus alueelle 1 - 9 kosket-
tamalla anturikenttéaa (+) (2) tai (-) (3).
Nayttdéon tulevat valitut [dmpoasetukset
1 - 9 ja desimaalipiste (esim. ,4.”).

e Kosketa samanaikaisesti ajastimen
anturikenttia (+) (5) ja (-) (6). Ajastimen
nayttéon (7) tulee ,00” ja keskimmainen
merkkivalo (8) syttyy nayton (7) alle.

e \Valitse tdman jalkeen ajastimella hallit-
tavaa keittoaluetta vastaava merkkivalo
(8) koskettamalla samanaikaisesti anturi
kenttia (+) (5) ja (-) (6) tarvittavan maaran
kertoja.

e Kun olet valinnut halutun keittoalueen
merkkivalon (8), aseta ajastin kosketta-
malla anturikenttaa (+) (5) tai (-) (6).
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KAYTTO

Ajastimen (kypsymisajan) asetuksen muuttaminen

Ohjelmoitua kypsymisaikaa voidaan muuttaa milloin tahansa.

Voit muuttaa ohjelmoitua ajastinasetusta valitsemalla keittoalueen niin, ettd kosketat
samanaikaisesti anturikenttia (+) (5) ja (-) (6) tarvittavan maaran kertoja, minka jalkeen voit
muuttaa ajastinasetuksen koskettamalla anturikenttaa (+) (5) tai (-) (6).

Ajastimen loppulaskennan tarkistaminen

Voit tarkistaa jaljelld olevan kypsymisajan milloin tahansa valitsemalla keittoalueen merkki-
valon (8) koskettamalla samanaikaisesti anturikenttia (+) (5) ja (-) (6) riittdvan monta kertaa.
Vilkkuva merkkivalo (8) osoittaa valitun keittoalueen ja sen jaljella oleva kypsymisaika nakyy
naytossa.

Ajastimen pysayttaminen

Kun asetettu aika on kulunut, kuuluu aani-
merkki, joka voidaan sammuttaa kosketta- 7 8
malla mita tahansa anturikenttaa. Jos mitaan /
anturikenttaa ei kosketeta, aanimerkki sam- 8
muu automaattisesti 2 minuutin kuluttua.

\
~d
S
N

Voit lopettaa ajastimen loppulaskennan en-

nen asetetun ajan kulumista seuraavasti:

e Valitse keittoalueen merkkivalo (8) ko- 6
skettamalla samanaikaisesti anturikenttia
(+) (5) ja (-) () riittavan monta kertaa ja
aseta sitten ajaksi ,00” koskettamalla
anturikenttaa (-) (6).

OIS
®-

©
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KAYTTO

Munakello

Kun mitdan keittoalueita ei ole kaytéssa, ajastintoimintoa voidaan kayttaa tavallisena
munakellona.

Munakellon asetus

Munakellon asetus:

o Kosketa samanaikaisesti ajastimen an- 7
turikenttia (+) (5) ja (-) (6). Ajastimen 8
nayttéon (7) tulee ,00” ja keskimmainen */e\ e
merkkivalo (8) syttyy naytén (7) alle. L

e Aseta munakello koskettamalla anturi-

kenttia (+) (5) tai (-) (6). O ®

Munakellon pysayttaminen

Kun asetettu aika on kulunut, kuuluu danimerkki, joka voidaan sammuttaa kosketta-
malla mita tahansa anturikenttaa. Jos mitaan anturikenttaa ei kosketeta, aanimerkki
sammuu automaattisesti 2 minuutin kuluttua.

Voit poistaa munakellon kaytdstd ennenaikaisesti koskettamalla anturikenttaa (-)
(6) ja asettamalla ajaksi ,,00”.
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KAYTTO

Lampimanapitotoiminto

Lampimanapitotoiminnon avulla ruoka voidaan pitda lampimana keittoalueella. Valittu
keittoalue toimii alhaisella lampdasetuksella. Talla toiminnolla kuuma ruoka pysyy
kayttdvalmiina maun muuttumatta ja pohjaan palamatta. Toimintoa voidaan myds kayttaa
voin tai suklaan sulattamiseen.
Varmista [ampimanapitotoiminnon toimiminen kayttamalla tasapohjaista kattilaa tai
paistinpannua, jotta keittoalueessa oleva lampdétila-anturi mittaa pohjan lampétilan tarkasti.
Toiminto voidaan aktivoida mille tahansa keittoalueelle. Mikro-organismien kasvuriskin takia ei
ole suositeltavaa pitda ruokaa lampimana kauan, joten toiminto katkeaa 2 tunnin kuluttua.
Lampimanapitolampdtilaksi voidaan maarittaa 42 °C, 70 °C tai 94 °C.
Voit aktivoida lampimanapitotoiminnon seuraavasti:
e Kosketa toiminnon anturikenttaa (12), jolloin ensimmainen merkkivalo syttyy merkiksi siita,
etta lampatilaksi on valittu 42 °C.
e Kosketa toiminnon anturikenttaa (12) uudelleen ja toinen merkkivalo syttyy (ensimmainen
merkkivalo sammuu) merkiksi siita etta lampaétilaksi on valittu 70 °C.
e Kosketa toiminnon anturikenttda (12) uudelleen, jolloin molemmat merkkivalot syttyvat
merkiksi siita, ettd lampdtilaksi on valittu 94 °C.
e Kun lampdtila on valittu, kosketa valitun keittoalueen anturikenttaa (+) (2), jolloin sen
naytdssa (4) nakyy valittua lampdétilaa vastaava merkki
(== )( = )( =).Voit poistaa toiminnon kaytdsta koskettamalla samanaikaisesti
anturikenttia (+) (2) ja (-) (3) tai pienentdmalla lampoasetukseksi ,,0” koskettamalla
anturikenttia (-) (3).

Stop&Go Function (tauko Il)

Stop&Go Function on taukotoiminto, joka keskeyttaa kaikkien keittoalueiden kayton ja jatkaa
keskeytyksen jalkeen aiemmin maéaritettyjen ldmpodasetusten kayttda.

Voit aktivoida toiminnon, kun vahintaan yksi
keittoalue on kaytossa.Kosketa seuraavaksi 4 1
toiminnon anturikenttaa (11). 10

JI” tulee nakyviin kaikkiin keittoaluenayttoi-
hin (4) ja merkkivalo syttyy taukotoiminnon
anturikentan (11) ylapuolelle.
Voit poistaa taukotoiminnon kaytosta
koskettamalla toiminnon anturikenttéa (11)
uudelleen. Merkkivalo alkaa vilkkua. Kosketa
sen jalkeen mita tahansa keittoalueen
valinnan anturikenttda (2). Keittoaluenaytot 1 10
(4) nayttavat lampdasetuksen, joka ol c'
asetettu ennen taukotoiminnon aktivointia. O® o O
N

-

© 6.

D
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KAYTTO

~. Stop&Go Function voidaan aktivoida enintdan 10 minuutiksi. Jos toimintoa ei

.Lh, poisteta kaytosta tana aikana, laite sammuu automaattisesti.

Jos laite kytketdan vahingossa pois paalta 2 T
on/off-anturilla (1), keskeytystoiminto mah-

dollistaa asetusten nopean palauttamisen. 4 10 .

Voit palauttaa asetukset sen jélkeen, kun i O]

laitteesta on katkaistu virta on/off-anturin (1) O ® o O

avulla, koskettamalla on/off-anturia (1) uudel- N 1
leen 6 sekunnin kuluessa. Il tulee nakyviin S o

kaikkiin keittoaluenayttdihin (4) ja merkkivalo
alkaa vilkkua taukotoiminnon anturikentan 4 11
(11) ylapuolella. Kosketa seuraavien 6 se-

kunnin aikana taukotoiminnon anturikenttaa 5 @
(11). Keittoaluendytot (4) nayttavat lampoa- B

setuksen, joka asetettiin ennen kuin laite kyt- O ® o ®
kettiin vahingossa pois paalta. 3/ 3 2 1

TwinZone Function (siltatoiminto)

Siltatoiminnon avulla kaksi keittoaluetta voidaan yhdistéda yhdeksi keittoalueeksi. Siltatoimin-
to on kateva etenkin silloin, kun kypsentamiseen kaytetdan suuria astioita, kuten
uunivuokaa.

Siltatoiminto voidaan aktivoida kahdelle
keittoalueelle joko vasemmalla tai oikeal-
la puolella. Voit ottaa toiminnon kayttoon 4 4 "
koskettamalla molempia anturikenttia sa- A
manaikaisesti. Jos haluat yhdistaa kaksi " o
keittoaluetta vasemmalta puolelta, kosketa ,,_® ® O @ o m
edessd vasemmalla olevan keittoalueen 20 TN 2
anturikenttaa (+) (2) ja takana vasemmal- ;
la olevan keittoalueen anturikenttda (-)
(3). Jos haluat yhdistaa kaksi keittoaluetta
oikealta puolelta, kosketa takana oikealla
olevan keittoalueen anturikenttda (+) (2) SN e |
ja edessa oikealla olevan keittoalueen an- / ! Fo
trikenttaa (-) (3). Kun toiminto on aktivoitu, }
ylempaan nayttoon tulee merkki /7, kun }

taas alemmassa naytossa nakyy (0). Tee L) L _;L
nyt lampoasetus koskettamalla anturikent- R -
taa (+) (2) tai (-) (3) sen nayton alla, jossa
nakyy ,0”.

f?\ Nyt molempia keittoalueita voidaan hallita samanaikaisesti.
Ly

Voit poistaa toiminnon kaytosta koskettamalla samanaikaisesti niitéd kahta anturikenttaa (3),
joilla toiminto aktivoitiin. Vastaavien keittoalueiden nayttéon tulee ,0”.

o
,-"r!‘a Nyt molempia keittoalueita voidaan hallita itsendisesti.
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Keittoalueiden kytkeminen pois paalta

e \oit poistaa keittoalueen kaytosta
koskettamalla samanaikaisesti anturikent-
tia (+) (2) ja (-) (3) tai pienentamalla
ldampdasetuksen nollaan (,0”)
koskettamalla anturikenttaa (-) (3).

AN
.

Keittoalue poistuu kdytosta suunnil-
leen 10 sekunnin kuluttua.

Jos keittoalue on kuuma, sen nay-
tossa (4) vaihtuvat kirjain ,,H” ja ,,0”
noin 10 sekuntia, ja sen jalkeen siina
nakyy kirjain ,,H”.

Laitteen kytkeminen pois paalta

o Keittotaso toimii, kun vahintaan yksi keit-
toalue on paalla.

e \Voit kytkea laitteen pois paalta kosketta-
malla on/off-anturia (1).

/N
P Y

Jos keittoalue on yha kuuma, sita
koskeva naytto (4) nayttaa jalkilam-
mon ,H”.
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PUHDISTUS JA HOITO

Keittotason puhtaudesta huolehtiminen ja

sopiva hoito pidentdvat huomattavasti

keittotason kayttoikaa.

»  Keraamisten pintojen puhdistuksessa

f!\. on samoja periaatteita kuin lasin
puhdistuksessa. Ala koskaan kayta ke-
ittotason puhdistamiseen naarmuttavia
pesusienia tai voimakkaita puhdistusa-
ineita, kuten karkeita hankausaineita
tai naarmuttavia kattilanpuhdistusa-
ineita.
Ala kayta héyrypesulaitteita,koska
hdyry voi aiheuttaa oikosulun.

Puhdistus jokaisen kayton jalkeen
o Kevyet, palamattomat pilkut pyyhitaan
pois kostealla rievulla, ilman puhdistus-
ainetta. Astianpesuaineen kayttd voi
aiheuttaa sinisia tahroja, joita voi olla
vaikea poistaa.
Voimakkaasti kiinnittynyt lika taytyy
poistaa teravalla puhdistuskaapimella
ja pyyhkaista keittoalue sen jalkeen
kostealla rievulla.

Puhdistuskaavin

)

< o

Tahrojen poistaminen

e Vaaleat, helmenvairiset tahrat (alumii-
nin jadnnokset) voit poistaa jadhtyneesta
keittotasosta erityisen puhdistusaineen
avulla. Kalkkijagannokset (esim. veden
ylikiehumisen jalkeen) voit poistaa etikalla
tai erityisella puhdistusaineella.

Sokeria sisaltavia ruokia, muovia ja alu-
miinifoliota poistettaessa on katkaistava
virta kyseiselta keittoalueelta. Raaputa
heti jdanndkset pois niiden ollessa viela
kuumia teravalla puhdistuskaapimella.
Poistettuasi tahran voit kytkea keittotason
pois paalta, ja pyyhkaistd jaahtyneen
keittoalueen erikoisella puhdistusaine-
ella.

27

Puhdistusaineita voit ostaa esim. keittiotar-
vikekaupoista. Puhdistuskaapimia voit ostaa
askartelu- tai rakennustarvikeliikkeista.

Ald milloinkaan laita puhdistusainetta ku-
umalle keittotasolle. Puhdista jaahtyneet
levyt puhdistuaineella, anna kuivua ja pyyhi
taas kostealla pyyhkeella. Ennen kuin panet
keittotason taas paalle pyyhi kaikki puhdis-
tusaineen jaljet kostealla pyyhkeella. Muuten
ne voivat vahingoittaa keittotason pintaa.

Valmistajan antama takuu ei koske vau-
rioita, jotka aiheutuvat keittotason pinnan
vaarasta huollosta ja kasittelysta!

Huom!

Jos keittotasoa ei voi jostakin tekni-
sesta syysta kayttaa, irrota pistotulp-
pa tai poista sulake, jotta keittotaso
on taysin jannitteetdn. Ota yhteys
GRAM-huoltoon.

Huom!

Jos keraamisessa tasossa on hal-
keamia tai reikia, katkaise virta keit-
totasolta ja irrota se sédhkdverkosta.
Irrota pistotulppa tai poista sulake.
Ota yhteys GRAM-huoltoon.



ONGELMAT JA VIANMAARITYS

Toimi ongelmatapauksissa aina seuraavien ohjeiden mukaisesti:

e  Katkaise laitteen virta.

e Irrota laite sdhkéverkosta.

e  Ota yhteys GRAM-huoltoon.

e  Ennen kuin otat yhteytta huoltoon, kannattaa aina yrittda saada laite kuntoon itse kay-
malla seuraavat kohdat lapi.

ONGELMA

SYY

KORJAUSMENETELMA

1. Laite ei toimi

- sahkokatko

- tarkista onko kotisahkover-
kon sulake ehja, tarvittaessa
vaihda.

2. Tehoa ei voi saataa

- ohjauspaneelia ei ole kyt-
ketty paalle,

- kytke ohjauspaneeli paal-
le,

- nappainta ei ole painettu
tarpeeksi pitkaan (alle 1
sekunti),

- paina nappéainta kauem-
min,

- useampaa nappainta on
painettu samanaikaisesti

- paina vain yhta nappainta
(paitsi kun kytketaan keit-
toalue pois paalta)

3. Laite ei reagoi, lyhyt
aanimerkki kuuluu

- lukitus on kytketty paalle

- kytke lukitus pois paalta

4. Laite ei reagoi, pitka
aanimerkki kuuluu

- ohjausvirhe (on painettu
vaaraa nappainta tai liian
nopeasti),

- kytke keittotaso paalle
uudelleen,

- nappaimet peitetyt tai li-
kaiset

- paljasta tai puhdista nap-
paimet

5. Keittotaso kytkeytyy pois
paalta

- virtapainikkeen pai- nalluk-
sesta on kulunut liian kauan
(yli 10 sekuntia),

- kytke ohjauspaneeli paalle
uudelleen, sy6ta komennot
heti,

- nappaimet peitetyt tai li-
kaiset

- paljasta tai puhdista nap-
paimet

6. Yksi keittoalue kytkeytyy
pois paalta, naytdssa syttyy
"

- toimintoajan rajoitus on
paalla,

- kytke keittoalue paalle
uudelleen,

- nappaimet peitetyt tai li-
kaiset

- elektroniset elementit ovat
ylikuumenneet

- paljasta tai puhdista nap-
paimet
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JOS KEITTOTASO EI TOIMI

ONGELMA

SYY | KORJAUSMENETELMA

7. Keraamisessa tasossa
halkeama

Varoitus! Keittotaso on irrotettava heti sdhkdverkosta

o
5;!\3 (poista sulake). Ota yhteys GRAM-huoltoon.

8. Vika ei poistu

Keittotaso on irrotettava heti séhkdverkosta (poista sulake).
Ota yhteys GRAM-huoltoon.

Huom!

Asiakas vastaa laitteen oikeasta kaytosta ja kunnossapi-
dosta. Jos reklamaatio on perusteeton tai tdman ohjekirjan
ohjeita ei ole noudatettu, korjauskustannukset laskutetaan
asiakkaalta.

Valmistaja sanoutuu irti kaikesta vastuusta, jos ohjeita ja
suosituksia ei noudateta.

9.Toimiva induktiokeittotaso
kilisee

Ei vikaa. Kilina tulee elektronisen jarjestelman jaahdytys-
tuulettimesta.

10. Toimivasta
induktiokeittotasosta tulee
vihellystd muistuttavia
aania.

Ei vikaa. Saavutettuaan maksimitehon ja kun muutama
keittoalue on kytketty paalle, keittotasosta voi tulla tal-
laista a8nta. Syyna on kdamien taajuus.

11. E2-merkki

Induktiokelojen ylikuumene-
minen

— riittdmaton jaahdytys,

— tarkista, etta taso on asen-
nettu paikalleen ohjeiden mu-
kaisesti

- Tarkista keittoastia sivulla 15
olevien ohjeiden avulla.

12. ERO3-merkki

Kosketusnappaimet peitetty-
na yli 10 sekunnin ajan, laite
sammuu.

Puhdista taso tai poista senso-
reiden paalla olevat esineet.
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TEKNISET TIEDOT

Kayttdjannite

Teho

- Pikainduktiolevy: 4 x @210 mm
- Pikainduktiolevy: 1x@ 260 mm
Mitat

Paino

30

400V 3N~50 Hz
KKI 8544-90 T
2,1 kW /3,7 kW
2,6kW/3,7kW
870 x 518 x 50
n.14,5 kg



SE



GRUNDLAGGANDE UPPGIFTER

e Vi gratulerar till kdpet av den keramiska induktionshallen GRAM

e | Aas bruksanvisningen noggrant innan du bdrjar installera och anvanda hallen. Instruktio-
nerna i bruksanvisningen kommer att hjalpa dig att anvéanda produkten pa ratt satt.

e | 3s instruktionerna om plattans funktioner i den ordning som de presenteras i bruksan-
visning.

e Du bor sarskilt folja alla sakerhetsanvisningar. Pa sa satt undviker du olyckhandelser samt
skador pa hallen.

e Bruksanvisningen ska forvaras pa ett lattillgangligt stalle sa att den kan anvandas utan
hinder.

Observera!
Du ska ha last och férstatt denna bruksanvisning innan du anvénder héllen férsta
gangen.

Héllen &r endast ténkt att anvéndas som kokanordning. Utnyttjande av kokplattan
fér andra &ndamal &n matlagning (t ex fér uppvdrmning av lokalen) &r inte tillatet
da det &r férenat med risker.

Tillverkaren férbehaller sig ratten att géra dndringar som inte paverkar héllens
funktion.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Obs. Hallen och dess atkomliga delar blir varma under anvandning. Var sarskilt noga med
att inte réra vid kokzonerna eftersom de kan vara heta. Lat inte barn under 8 ar anvanda
spisen utan vuxens uppsikt.

Obs. Ha alltid uppsikt 6ver induktionsspisen om du lagar mat i olja eller fett, annars kan faror
uppsta och det finns risk for eldsvada.

Forsok ALDRIG slacka elden med vatten. Dra elkontakten ur spisen och kvav lagorna med
ett lock eller en brandfilt.

Obs. Brandrisk: Anvand inte kokytan som férvaringsplats.

Obs. Lagg inte metallféremal som knivar, gafflar, skedar, lock eller aluminiumfolie pa hallens
ovansida eftersom de kan bli heta.

Obs. Om hallens yta har spruckit ska du stdnga av strdommen for att undvika risken for el-
stotar.

Spisen ar inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn under 8 ar) med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, eller som saknar erfarenhet och kunskap om dess anvandning,
utom om de 6vervakas eller har instruerats av den som ansvarar for deras sakerhet. Barn far inte
leka med spishallen. Lat inte bar rengéra eller anvanda spisen utan att ha uppsikt 6ver dem.

Anvand inte utrustning som rengdr med anga nar du rengdr hallen.

Obs. Stang av spisen nar du har anvant den och lita inte enbart pa spisens funktion att kanna
av kokkarl.
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SAKERHETSANVISNINGAR

e Las bruksanvisningen innan du anvander héllen férsta gangen. Underlatenhet att folja
bruksanvisningens anvisningar om sakerhet kan leda till personskada eller skada pa
utrustningen.

e Hallen ska installeras av en auktoriserad installator — elektriker.

e Hallen far inte monteras i narheten av kylanordningar.

e Mobler som héllen ar inbyggd i maste vara varmebestandiga till 100 grader C. Det galler
aven faner, kanter, ytor gjorda av konstfiber, klister och lack.

e Hallen far enbart anvandas efter att den byggts in, s& att man férsakrar sig mot att réra
vid stromférande delar.

e Eltillbehodren far endast repareras av specialister. Oprofesionella reparationer kan orsaka
allvarliga risker for anvandaren.

e  Anordningen blir helt stromlds forst da man dragit ur natkontakten eller skruvat ur proppen.

e Tilldt inte barn att vara i narheten av hallen nar den anvands. Barn kan dra ner kokkarl
och kastruller med varmt innehall och darmed branna sig.

e  Rudimentarvarmeindikatorn visar om kokplattan ar avstéangd eller om den fortfarande ar varm.

e Vid stromavbrott annulleras alla de tidigare gjorda installningarna. Det rekommenderas
att man ar forsiktigt nar spanningen ater kopplas pa efter ett stromavbrott. Sa lange var-
mezonerna ar varma ska en indikator for rudimentérvarme "H” samt en blockeringsnyckel
lysa pa displayen - samma som vid forsta aktiveringen.

e  Om stickkontakt finns i narheten av varmeplattan, forsakra dig om att kabeln inte vidror
varma ytor.

e Vid anvandning av olja och andra fetter far plattan pa grund av brandfara inte ldmnas
utan tillsyn.

e Socker, citronsyra, salt etc. i bade fast och flytande form samt plast far inte komma i
kontakt med varmezoner.

e Vid anvandning av hallen far enbart kokkarl eller kastruller med platt botten utan nagra
kanter anvandas, annars kan héllen skadas.

e Hallen ar bestandig mot termisk chock (kraftiga temperaturvaxlingar). Den &r inte kanslig
for vare sig kyla eller varme.

e Man bor undvika att tappa foremal pa plattan. Slag, som uppstar nar t ex en kryddburk
faller ner pa plattan, kan orsaka sprickor och splitter i den keramiska platta.

e Om det finns sprickor i hallen kan vatskor som kokar éver Iatt komma i kontakt med
stromférande detaljer.

e Om hallen blir skadad maste den genast stdngas av helt. Antingen genom att skruva ur
proppen eller dra ur natkontakten ur vagguttaget. Darefter ska man vanda sig till GRAM:s
service.

e Allaanvisningar angaende rengdring och underhall ska foljas noggrant. Vid otillaten eller
felaktig anvandning galler inte garantin.

e Man far inte anvanda kokplattan som arbetsbord eller skarbrada.

e Man far inte lamna metallféremal sadana som knivar, gafflar, sked eller lock pa hallen
da de kan bli mycket varma.

e Kokplattan bor inte byggas in ovanfor ugn utan flakt, diskmaskin, kyl- och fryskap eller
tvattmaskin.
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HUR MAN SPARAR ENERGI

Den som anvander energi
pa ett ansvarigt satt spa-
rar inte bara pengar utan
ocksa miljon. Darfor ska vi
spara energi!

e

—_—|| ||/~

Man kan gora det genom att:

eAnvanda lampliga kokkarl

Kokkarl med platt och tjock botten kraver
1/3 mindre energi. Kom ihag att anvanda
lock, annars 6kar energiférbrukning med 4
ganger.

oSe till att varmezonen och kokkarlsbhot-
tnarna ar rena

Smuts forsdmrar varmedverféringen. Starkt
inbrand smuts kan ofta endast tas bort med
hjalp av miljéfarliga rengdéringsmedel.

eUndvika att lyfta pa locket i ondodan

ePlacera plattan langt ifran kyl- och
frysskap

Genom att placera kokplattan i narheten av
kyl- och frysskap 6kar energiférbrukning.
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UPPACKNING

Emballaget skyddar hallen
mot skador som kan upp-
sta under transport. Efter
att du packat upp hallen

bor du lamna emballaget
till atervinning. Allt material

som anvants vid tillverkning av emballaget
ar miljévanligt och kan atervinnas till 100%.
Dessutom ar de markerade med en atervin-
ningssymbol.

Obs!

Se till sa att barn inte kan fa i sig delar av
den forpackning (foliepasar, frigolit etc)
som skyddar under transporten.

KASSERING AV FORBRU-
KADE PRODUKTER

Nar produkten ar férbrukad
far den inte kasseras som
vanligt avfall, utan man bor
Overlamna den till en organisa-
tion som atervinner elektriska
och elektroniska produkter. Pa
produkten, bruksanvisningen
eller forpackningen finns en symbol som
visar att forbrukad produkt ska lamnas till
atervinning.

Material som anvands for tillverkning av
produkten kan atervinnas enligt 1amplig be-
teckning. Genom atervinning av materialet i
den forbrukade produkten bidrar man till ett
starkt miljoskydd.

Kontakta din kommun foér uppgifter om var i
din kommun det finns organisationer som tar
hand om férbrukade produkter.



PRODUKTBESKRIVNING
Beskrivning av spishéll KKI 8544-90 T

Booster-kokzon
(héger bak) @ 220 mm

Booster-kokzon
(vanster bak) @220 mm

Booster-kokzon
(mitten) @ 280 mm

Booster-kokzon
(vanster fram) & 220 mm

Booster-kokzon
(héger fram) & 220 mm
Kontrollpanel
7 8 12 4 A a A 4 11
2
EER N 7 A g J 10 _.
56 ® 00,2 PRI IEE, 00 -0
6 () 59 3 /Y 5 N 3 N2 5 N/ a2 1

Till/fran sensor

Sensorfalt for att 6ka varmen

Sensorfalt for att sdnka varmen

Display for kokzoner

Timer plus sensorfalt

Timer minus sensorfalt

Timer

LED-kontrollampa som visar att timern ar igang for en given kokzon
Sensor for booster-funktionen med en LED-kontrollampa
10 Sensor med LED-kontrollampa for barnlas

11. Sensorfalt for stop’n go-funktion med en LED-kontrollampa
12. Sensor for varmhallningsfunktion med LED-kontrollampor

©CONDORAWN=
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INSTALLATION

Fig. A

Inbyggning av kokplattan

Koksbanken maste vara 28 - 40 mm tjock och minst 600 mm bred. Kéksbanken maste
vara plan och sta vagratt. Bankens kant mot vaggen maste tatas for att forhindra att vatten
eller andra vatskor tranger in.

Avstandet mellan halldppningens kant och kdksbankens kant ska vara minst 50 mm framtill
och baktill.

Forbered 6ppningen i kdksbanken enlig matten i monteringsritningen (fig. A).

Lamna ett mellanrum pa minst 50 mm mellan hallen och intilliggande skapsvaggar.
Induktionshallens hojd ar 50 mm.

Om skapet har en vagrat skyddslist installerad under hallen i kéksbanken ska det vara
minst 25 mm fritt utrymme mellan hallens undersida och skyddslisten sa att luft kan cir-
kulera fritt. Minsta avstandet till induktionshallen ska vara 75 mm.

Koksbankens material, inklusive faner och lim, maste tala temperaturer upp till 100 °C.

| annat fall kan faneret lossna och kéksbanken blir deformerad.

Oppningarnas kanter méste tatas med ett lampligt material for att férhindra att vatten
tranger in.

En ventilationséppning som ar minst 80 mm bred ska goéras bak i skyddslisten (fig. C).
Valj en lamplig diameter pa elsladden som passar till hallens markeffekt (detta ska utféras
av en behorig installator).

Anslut hallen med elsladden enligt det medféljande elschemat.

Ta bort damm fran kdksbanken, placera hallen i dppningen och tryck ordentligt (fig. B).
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INSTALLATION

Bild B
1. Bordsskiva
2. packning till hallen
3. Keramisk hall
Bild C
25mm 5:10mm
; —i-
dr= 3 )
T 80mm
| Inbyggnad i underskapets bords-
skiva.
500x10mm
N——
Minimum
10mm .
I h_} —

(
T

Inbyggnad i arbetsbordsskiva éver
500x10mm  Ygn med flakt.

—>
«

A Man far inte installera hillen ovanfér ugn utan flikt.
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INKOPPLING AV HALLEN TILL ELSYSTEM

Inkoppling till elsystem

Varning!
Inkoppling till elsystem far endast utforas av auktoriserad el-installator. Det ar forbjudet
att sjalv utfora bearbetningar eller andringar i elsystemet.

ANVISNINGAR FOR INSTALLATOR

Den keramiska hallen ar utrustad med ett klamskap som gor det méjligt att vélja lampliga kopp-
lingar for en konkret typ av elmatningssystem. Klamskapet majliggor féljande kopplingar:

- enfasstrom 230V

- tvafasstrom 400 V2N

- trefasstrom 400 V 3N~

Koppling av hallen till lampligt elmatningssystem gér man genom en Iamplig éverbryggning
pa kopplingslist enligt den bifogade kopplingsschemat. Schemat finns ocksa pa nedre delen
av det nedre skyddet. Klammorna kommer man at genom att ta bort locket pa klamskapet.
Kom ihag att valja ut ratt kopplingsledning med hansyn till typen av koppling och plattans
nominella effekt.

Varning!

Kom ihag att kliimman med tecknet =} kopplas till jord. Fér att uppfylla sékerhets-
forskrifterna kravs att elinstallationen bryter strommen till alla poler och férsakrar
minst 3-millimeters avbrott pa varje par av avkopplade spetsar (t ex. med hjalp av
huvudbrytaren), om nagot fel uppstar.

Innan plattan kopplas in ska man lasa informationen som finns pa visare och pa anslutnings-
schemat.

Obs!

Installatéren ska till anvandaren lamna "Bevis for plattans anslutning” (bilaga till service-
kort).

Andra anslutningssatt an det i schemat angivna, kan medféra att den keramiska hallen
skadas.
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INKOPPLING AV HALLEN TILL ELSYSTEM

ELSCHEMA
Viktigt! Varmekomponenterna fungerar vid 230 V

Viktigt! En skyddsledare maste

© 5 4 3 21 anslutas till den terminal som ar
RRORRR o ormint Rekom-
SRS S X markt med "= for varje anslut- | menderad
‘ | | | | ning. anslut-
PE N N L3 L2 L1 ningska-
bel
230 V enfasanslutning med neutral- | 1N~ oWy
ledare, uttagen 1-2-3 och 4-5 &r Sver- ® 5 3X 4 mm?
bryggade, neutralledaren ar kopplad ©)
till uttag 4 och skyddsledaren till T
—~ PE
400/230 V tvafasanslutning med | 2N~ owy
neutralledare, uttagen 2-3 och 4-5 4X2,5mm?
ar 6verbryggade, neutralledaren D !
ar kopplad till uttag 4 och skydd- @)
sledaren till () T
- PE L1
400/230 V trefasanslutning med | 3N~ oWy
neutralledare, uttagen 4-5 ar ® 5X1,5mm?
Overbryggade, separata faser ar 5 4 3 2 i
anslutna till uttag 1, 2, 3, neutral- O O—Q Q Q Q
ledaren ar ansluten till uttag 4 och ‘|‘ ‘|‘ ‘|‘ ‘|‘ ‘|‘
skyddsledaren till (£} PE N 13 L2 U

L1=R, L2=S, N=Uttag for neutralledare

, ‘: =Uttag for skyddsledare
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SKOTSEL
Innan héllen boérjar anvdndas

oFOrst ska hallen rengdras ordentligt. Hallen behandlas pa samma satt som glasytor.
eVid forsta anvandningen kan det finnas en 6vergaende luktavsdndring. Ha darfor
ventilationen igang eller 6ppna fonster.

e Utfor skotseln med hansyn till sékerhetsanvisningarna.

Hur induktionsplattan fungerar

En elektrisk generator matar en spole som finns inne i
i er anordningen. Spolen skapar ett magnetiskt falt som gor
o :p att nar man placerar ett kokkarl pa plattan, sa tranger
[ e sig induktiv strém in i kérlet. Strommen gor kokkarlet
till varmesandare medan hallen forblir sval.

Frir
R
EEEN]

e o -
P T T
-

P o A
dadsdade
———

Systemet forutsatter att man anvander kokkarl vars botten ar mottaglig fér inverkan av ma-

gentiskt falt.

Generellt har induktiv teknologi tva fordelar:

e Det ar mojligt att utnyttja varmen maximalt eftersom den emitteras endast med hjalp av
en kastrull,

e Varmetroghet forekommer inte, da kokningen borjar automatiskt nar man placerar ett
kokkarl pa plattan och avslutas genast nar man tar bort karlet fran plattan.

Skyddsanordningar:
Om haéllen har installerats och anvands korrekt kravs det sallan nagra sakerhetsanordnin-
gar.

Flakt: Anvands for att skydda och kyla styr- och matningsenheter. Flakten kan arbeta med 2
olika hastigheter och fungerar automatiskt. Flakten arbetar nar varmezoner ar pa och fungerar
tills elsystemet svalnat.

Transistor: Temperaturen pa de elektroniska delarna mats standigt med hjalp av en sond.
Om varme 6kar mot en riskgrans sanker systemet automatiskt varmeeffekten pa en varmezon
eller stanger av varmezoner som finns narmast de uppvarmda elektroniska delarna.

Detektorer kokkarl: Detektor for kokkarl moéjliggor att plattan arbetar och varmer. Sma f6-

remal placerade pa varmeomrade ( t ex. sked, kniv eller ring) kommer inte att betraktas som
kokkarl och plattan kommer inte att sattas pa.
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SKOTSEL

Detektor for kokkarl i induktionsomrade

Detektor for kokkéarl finns i plattor som innehaller induktionsomraden. Under plattans arbets-

gang paborijar eller avslutar kokkarlsdetektorn varmeutvecklingen i en varmezon nar kokkarl

placeras pa plattan eller nar det tas bort fran plattan. Det bidrar till energisparande.

- Om en varmezon anvands tillsammans med ett lampligt kokkéarl, visar displayen
varmenivan.

- Induktion kraver att kokkarlen har en magnetisk botten (se tabell sidan 44).

Om inget karl eller ett olampligt karl placerats pa en varmezon ska siffran for varmeef-
fekt blinka. Varmezonen satts inte pa. Om ingen kokkarl detekteras inom 10 minuter,
kommer inte kokplattan att sattas pa.

For att tdnda en varmezon maste man vidréra en motsvarande sensor.

i
/1" Kokkarlsdetektorn fungerar inte som varmeplattans huvudbrytare.

Den keramiska hallen ar utrustad med sensorer som aktiveras med nar man trycker pa dem

med fingret.
Varje aktivering bekraftas med en ljudsignal.

Man maste se till att alltid aktivera enbart en sensor vid pasattning eller avstangning
av varmeplattan eller vid instéllning av varmeeffekt. Om man aktiverar flera sensorer
pa samma gang (férutom nar man stanger av varmezon eller timer), ignorerar systemet
de inférda styrsignalerna och vid en langvarig tryckning hérs en larmsignal.
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SKOTSEL

f,-h For att matlagningen med induktionshéllen ska vara effektiv ar det nédvandigt

att dina kokkarl dr av hog kvalitet.

Att vélja grytor och stekpannor for induktionshéllen

e Anvand bara kokkarl av hog kvalitet med en helt plan botten. Det forhindrar att karlet
Overhettas pa vissa stallen dar mat sedan kan branna fast. Grytor och stekpannor med
tjocka stalvaggar ar bast for en jamn varmeoverforing.

e Fodrsdkra dig om att karlets botten ar torr. Férsakra dig om att kokkéarlets botten ar helt
torr innan du stéller det pa kokzonen efter du har fyllt det, eller har tagit fram det ur kylen.

| annat fall kan hallens yta bli smutsig.

e Eftt lock forhindrar att hettan forsvinner ur karlet, vilket gor att bade tillagningstiden och

energiférbrukningen minskar

Induktionshallen har fem kokzoner, kokzoner-
nas mitt ar markt med ett plustecken (+). Kok-
karlen kan stéllas pa alla kokzoner och place-
ras enligt onskemal. Men de maste alltid tacka
over plustecknet (+) helt.

f,-h Kokzonen utnyttjas pa basta satt

/_+ % nar plustecknet (+) befinner sig mitt
under kokkarlet.

Nar bryggfunktionen ar aktiverad kan stora kok-
karl, t.ex. en bakplat, stallas dver tva kokzoner.
Det &r i sa fall viktigt att kokkarlet tacker bada
plustecknet (+) pa de bagge hogra eller vanstra
kokzonerna.

Optimal effekt

Minsta och storsta mojliga diameter visas i nedanstaende tabell och beror pa det anvanda

kokkarlets kvalitet.

Induktionskokzoner

Induktionskokkarlets bottendiameter

Diameter (mm) Minsta (mm) Béasta (mm)
210 140 210
260 190 260
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f,-’l\ Om du anvander ett kokkarl som ar mindre an den minsta diametern kan det
: % handa att hallen inte kommer att fungera.



SKOTSEL

/N

For att induktionsmodulen ska ha optimal temperaturkontroll maste kokkarlets
botten vara helt plan.

En konkav botten eller en botten med djupt pressad tillverkarlogo kan pa ett
negativt sitt paverka induktionsmodulens temperaturstyrning och darmed
leda till 6verhettning av kokkarlet.

Anvand inte skadade kokkarl, t.ex. kokkérl med botten deformerad av for hég
temperatur.

Lampliga kokkarl for den induktiva zonen

Beteckning pa kokkarl Kolla om det finns en symbol pa etiket-

Ei '! ten som séger att kokkarlet kan anvan-
das for induktionsplattor.

Man ska anvanda magnetiska kokkarl (gjorda av
emaljbleck, magnetiskt rostfritt stal, gjutjarn). Du kan
kontrollera kokkarlets anvandbarhet genom att lagga
en magnet pa dess undersida.

Rostfritt stal Far inte anvandas
Med undantag av magnetiskt rostfritt stal

Aluminium Far inte anvandas

Gjutjarn Hog effektivitet
Obs! Kokkarlen kan goéra sprickor i plattan

Emaljstal Hog effektivitet
Vi rekommenderar kokkéarl med plan och tjock botten

Glas Far inte anvandas

Porslin Far inte anvandas

Kokkarl med Far inte anvandas

kopparbotten
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Kontrollpanel

e Sa snart hallen har anslutits till strommen kommer alla displayer att lysas upp en kort
stund. Din induktionshall ar da klar att anvanda.

e Induktionshallen har elektroniska touch-sensorfélt som styrs genom att du trycker pa dem
med fingret under minst 1 sekund.

e Nar du trycker pa ett sensorfalt bekraftas detta med en ljudsignal.

fi‘\.‘ Stéll inte foremal pa sensorfélten (det kan utldsa ett fel). Hall alltid sensorfalten rena
L4

Att séatta pa hallen

Nar héllen ar avstéangd ar ocksa alla kok-
zonerna avstangda och displayerna ar 4
slackta. !
Tryck pa till/fran sensorn (1) for att starta
hallen. ,0” visas pa alla kokzons-displayer

(4) under 10 sekunder. Nu kan du stalla in ~ _ .

onskad varme genom att trycka pa sensor- @ @ O @
’ ) \
N

S~
23

falten (+) (2) och (-) (3). 3
(se ,Stalla in varmen”).

% Om inget av sensorfédlten berors
&, inom 10 sekunder kommer héllen att
stangas av. Om barnlasfunktionen ar
aktiverad tands en kontrollampa vid
barnlasets sensorfalt (10) och det gar
inte att satta pa hallen (se ,,Lasa upp

barnlaset”).

Att satta pa kokzoner

Tryck pa till/fran-sensorféltet (1) for att
satta pahallen, och stall in 6nskad varme
for vald kokzon med sensorfalten (+) (2) 4
eller (-) (3). Om du trycker pa sensorfaltet
(+) (2) forst, kommer varmeinstaliningen b
(4) att visas. Men om du forst trycker pa O ®
sensorfalt (-) (3) visas varmeinstaliningen 3 =X
(©). ot
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Om inget av sensorfélten berérs inom 10 sekunder efter det att héllen har startats

2y
;’(!\"*- kommer kokzonen att stangas av.

o Enkokzon ar aktiv nar kokzonens display visar en siffra eller en bokstav och ett deci-

AN

¢+ % malkomma. Detta anger att kokzonen ar klar att stélla in eller for att &ndra varmen.

Vilja kokzonens varmeinstallning

Nar kokzonernas display (4) visar ,0” och decimalkommat visas, valjer du varmeinstallning
genom att trycka pa sensorféltet (+) (2) eller pa (-) (3).

Boosterfunktion ,,P”

Boosterfunktionen 6kar kokzonens varme for
@ 210 kokzonen fran 2100W till 3700W, @
260 kok zon fran 2600W till 3700W
Aktivera boosterfunktion:

- Tryck pa boosterfunktionens sensorfalt (9),
funktionens LED-kontrollampa bredyvid faltet
(9) tands.

- Tryck sedan pa sensorfalt (+) (2) eller (-)
(3) for vald kokzon, bokstaven ,P” visas pa
kokzonens display och booster LED-kon-
trollampan bredvid sensorfalt (9) slacks.
Boosterfunktionen ar aktiv nar bokstaven
,P” visas. For att stdnga av boosterfunktio-
nen sanker du varmen genom att trycka pa
sensorfaltet (-) (3), eller genom att samtidigt
trycka pa sensorfalten (+) (2) och (-) (3), eller
genom att lyfta av karlet fran kokzonen.

. Boosterfunktionen kan bara vara
igang under 10 minuter. Nar bo-
osterfunktionen har avaktiverats
fortsatter kokzonen att fungera vid
sin nominella effekt. Boosterfunktio-
nen kan aktiveras pa nytt om hallens
elektronikkretsar och induktions-
spole inte ar éverhettade.

©,

®

®
O
®

Om karlet lyfts av fran kokzonen nar bo-
osterfunktionen ar igang, kommer den
fortsatt att vara aktiv och nedrakningen
fortsatter.

Boosterfunktionen stangs av automatiskt
om héllens elektronikkretsar eller induk-
tionsspole blir overhettade. Kokzonen ar
fortsatt igang med sin vanliga nominella
effekt.

47



BRUKSANVISNING

Boosterfunktionens reglage

Boosterfunktionen kan aktiveras for alla
kokzonerna.

Tva kokzoner till vanster och tva kokzoner till P o=l
héger ar sammanparade(se fig.). Booster- S S0
funktionen kan nar som helst aktiveras for | i i
en av kokzonerna i paret. i ; . |
f'rT‘a Om aktiveringen av boosterfunk- i i i
£+ % tionen innebar att den samman- N e
lagda stromférsorjningsgréansen e =
for ett par overskrids, kommer @ "
varmeinstéllningen for den andra

kokzonen att sdankas automatiskt.

Hur mycket strommen sénks be-

ror pa vilken typ av kokkarl som

anvands.

Barnlas

Barnlaset aktiveras med sensorféltet for aktivering av barnlas (10), det skyddar mot att barn
eller husdjur oavsiktligt kan starta hallen.

Om du stéller in barnlasfunktionen nar alla kokzoner ar avstangda (,0” visas pa alla kokzons-
displayer) skyddar du hallen fran att startas offrivilligt. Hallen kan startas genom att barnlaset
avaktiveras.

E’T\ Nar hallen inte ar ansluten till strommen ar barnlaset automatiskt avaktive-
S+ rat.
Att stilla in barnlaset

Du aktiverar barnlaset genom att trycka pa
sensorfaltet for barnlas (10) tills kontrollam-

pan tands (10). En kort ljudsignal hérs nar @

kontrollampan ténds.

AN/
Nel=
Secz

Att avaktivera barnlaset
o (1)

Du avaktiverar barnlaset genom att trycka pa
sensorfaltet for barnlas (10) tills kontrollam-
pan slacks (10). En kort ljudsignal hors nar
kontrollampan slacks.

Du kan aktivera och avaktivera barnlaset nar hillen satts pa eller nar kokzo-

o
{’“{!\"-, nernas displayer (4) visar ,,0”.
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Indikator for restvarme

Nar du har stangt av en kokzon kommer bokstaven ,H” att visas for kokzonen i fraga, den
varnar for att kokzonen fortfarande ar varm!

f’h Under den tiden ska du inte berora
v kokzonen eftersom du kan riskera
brannskador p.g.a. restvarmen!

Stéall heller inga varmekansliga

foremal pa kokzonen! " ) g

Nar indikatorn for restvarme slocknar kan du = E -

berdra kokzonen, men tank pa att den fortfa- r "

rande kan vara varmare an den omgivande "

temperaturen.

,f’flk Om det inte finns nagon strom lyser

/ .x“- inte indikatorn for restvarme.

Att begransa funktionstiden

Induktionshéller} ha"r en ti[ner for vgrjg kok- Instélining av til-] Maximal funk-

zons funktionstid for att 6ka effektiviteten. lagningsviarme | tionstid (timmar)

Den maximala funktionstiden ar installd efter 1 6

den senast valda varmeinstélliningen > 5

Om du inte andrar varmeinstéllningen under 3 5

en langre tid (se tabell), kommer kokzonen i

. . . . 4 5

fraga att stdngas av automatiskt och restvar-

meindikatorn aktiveras. Men du kan starta > 4

och anvanda separata kokzoner nar du vill i 6 1.5

enlighet med anvandaranvisningarna. ’ 1.5
8 1,5
9 1,5
P 0,16
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Automatisk uppvarmningsfunktion

e Den valda kokzonens varme maste vara
installd pa ,0".

e Om du trycker pa sensorfaltet for att san-
ka varmen (-) (3) stalls varmen in pa 9.

e Tryck sedan pa sensorfaltet (+) (2) for
den valda kokzonen, zonens display visar
bokstaven , A”.

e Anvand sedan sensorfaltet for att sénka
varmen (-) (3) och stall in dnskad var-
me.

Displayen for kokzonen i fraga kommer
omvaxlande att visa bokstaven ,,A” och
den valda varmeinstéallningen.

Nar boosterfunktionen har varit aktiv en
viss tid kommer kokzonen att aterga till
den instéllda vdarmen, varmeinstallningen
visas pa displayen.

o, Omden automatiska uppvarmningen

,&, ar aktiverad och den valda varmen ar

,,9”, eller ingen varme har valts inom

3 sekunder, kommer den automatiska
uppvarmningen att avaktiveras.

o Om ett kokarl lyfts av fran kok-

/N zonen och sedan stills tillbaka

innan uppvarmningstiden har gatt
kommer uppvarmningsfunktionen
att aterupptas och nedrakningen
fortsatter.
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uppvarmnings-
funktionens varak-
tighet (minuter)

0,8

2,4

3,8
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BRUKSANVISNING
Timer

Timerfunktionen underlattar matlagningen genom att du kan stélla in tillagningstiden. Den
kan ocksa anvandas som aggklocka.

Stilla in timern

Med timerfunktionen stédngs kokzonen av
nar den installda tiden har gatt. Timerfunk- 11

tionen kan bara stallas in nar en kokzon ar +

igang (varmeinstallningen ar over ,07). Ti- 10
merfunktionen kan stéllas in separat for alla 1] n
kokzonerna. Timerns tid kan stallas in fran1 l o

till 99 minuter. @ @ O @

For att stalla in timern:
e Tryck pa sensorfiltet (+) (2) eller (-) (3) 3 75 2
for att stalla in 6nskad varme fran 1 till 9.
Displayen visar vald varmeinstallning fran
1 till 9 och ett decimalkomma till exempel -
A7) 7

e Tryck samtidigt pa timerns sensorfalt
(+) (5) och (-) (6). ,00” visas pa timerns o /e
display (7) och den mellersta LED-kontrol-
lampan (8) under displayen (7) téands.

e Tryck sedan samtidigt pa sensorfalten
(+) (5) och (-) (6) sa manga ganger som 6 @ 5
behdvs for att valja den LED-kontrollampa
(8) som motsvarar kokzonen som timern
ska styra.

-—

(o0]

-
~d
=~
3,

@' g
@.

e Nar du har valt LED-kontrollampan (8) 7 8
som hor till kokzonen staller du in timern ' ]
genom att trycka pa sensorfaltet (+) (5) TN d
eller (-) (6). i

™~

O 5
@
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Andra instéllningarna fér timern (tillagningstid)

En programmerad timerinstéllning kan &ndras nar som helst.

For att andra timerinstallningen valjer du kokzon genom att samtidigt trycka pa sensorfalten
(+) (5) och (-) (6) det antal gadnger som behdvs, och sedan andra timerinstaliningen genom
att trycka pa sensorfaltet (+) (5) eller (-) (6).

Kontrollera timerns nedrdkning

Du kan nar som helst se hur mycket tid som aterstar om du valjer en kokzons LED-kontrol-
lampa (8) genom att samtidigt trycka pa sensorfalten (+) (5) och (-) (6) det antal gadnger som
behovs. Den blinkande LED-lampan (8) visar vald kokzon, och den kvarvarande tillagning-
stiden visas pa displayen.

Stoppa timern

En signal hors nar den installda tiden har gatt.
Den tystas genom att du trycker pa vilket som
helst av sensorfélten. Om du inte trycker pa
nagot sensorfalt kommer signalen att tystna
efter 2 minuter.

~
(02}

\
~d
S
N

Att stoppa timern innan installd tid har gatt ut:
e Tryck samtidigt pa sensorfélten (+) (5) och
(-) (6) s& manga ganger som behdvs tills 6 @ 5
LED-kontrollampan (8) for vald kokzon vi-
sas, och sank sedan tiden till ,,00” genom
att trycka pa sensorfaltet (-) (6).

OIS
®-
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Aggklocka

Nar ingen kokzon anvands kan timerfunktionen anvandas som en vanlig dggklocka.

Stalla in aggklocka

Att stélla in aggklocka:

e Tryck samtidigt pa timerns sensorfalt (+) 7
(5) och (-) (6). ,00” visas pa timerns di- 8
splay (7) och den mellersta LED-kontrol- /c\
lampan (8) under displayen (7) tiands. L

e Tryck pa sensorféltet (+) (5) eller (-) (6) .
for att stalla in aggklockan @ @

Stoppa dggklocka

En signal hors nar den instéllda tiden har gatt. Den tystas genom att du trycker pa vilket som
helst av sensorfélten. Om du inte trycker pa nagot sensorfalt kommer signalen att tystna
efter 2 minuter

Om du vill stdnga av aggklockan i fortid trycker du pa sensorféltet (-) (6) och sanker tiden
till ,,00”.
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Varmhallning

Varmhallningsfunktionen gor att du kan halla maten varm pa en kokzon. Den valda kokzonen
ar igang pa lag varme. Funktionen innebar att maten halls varm tills den ska atas utan att
smaken forsamras eller maten branner fast i grytans botten. Den har funktionen kan ocksa
anvandas for att smalta smor eller choklad.

For att varmhaliningsfunktionen ska fungera bast, ska du anvanda ett plant kokkarl. Det gor att
givaren som finns i kokzonen korrekt kan mata bottentemperaturen. Varmhallningsfunktionen
finns pa alla kokzonerna. Eftersom det finns en risk fér att mikroorganismer bildas, rekommen-
derar vi att du inte haller maten varm for lange. Darfor stdngs ocksa varmhallningsfunktionen
av efter 2 timmar.

Du kan stalla in olika temperaturer for varmhallningen, dessa ar 42 °C, 70 °C eller 94 °C.

Att aktivera varhallningsfunktionen:

» Tryck pa varmhallningsfunktionens sensorfalt (12), den forsta LED-kontrollampan tands
och anger att temperaturen 42 °C ar vald.

* Tryck pa varmhaliningsfunktionens sensorfalt (12) en gang till och den andra LED-kon-
trollampan tands (den forsta slocknar) for att ange att temperaturen 70 °C ar vald.

» Tryck pa varmhallningsfunktionens sensorfalt (12) igen, bada LED-kontrollamporna tands
och anger att temperaturen 94 °C ar vald.

* Nar du har valt temperatur foér varmhallningen trycker du pa sensorfatet (+) (2), som hor
till den valda kokzonen, och dess display (4) visar symbolen (== ) ( = ) ( =).
som motsvarar vald temperatur. Du kan stanga av funktionen nar du vill genom att sam-
tidigt trycka pa sensorfalten (+) (2) och (-) (3), eller sanka varmen till ,0” genom att trycka
pa sensorfalt (-) (3).

Stop’n go-funktion (paus Il)

Stop’n go-funktionen fungerar som en paus. Stop’n go-funktionen fordrojer samtidigt alla
kokzonernas funktioner och fortsatter efter férdréjningen med de tidigare gjorda intsallnin-

arna.
or att stop’n go-funktionen ska kunna ak-

. X . . 4 1
tiveras maste minst en kokzon anvandas.

Tryck sedan pa sensorfaltet for stop’n go- o 10 .
funktionen (11). ,II” visas pa alla kokzoner- e ®
nas displayer (4) och en LED-kontrollampa O ® o O
tdnds ovanfér sensorfaltet for stop’n go- 3 (2 1

funktionen (11).

For att stdnga av stop’n go-funktionen tryc-
ker du pa sensorfaltet for denna funktion (11) 4 11
en gang till. LED-kontrollampan bérjar blinka

och sedan trycker du pa nagot av sensorfal- = 10 0
ten for val av kokzon (2). Kokzonernas di- R

splayer (4) visar den varme som var installd O ® o O®
innan stop’n go-funtionen aktiverades. 3 (, 2 1
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o Stop’n go-funktionen kan vara aktiverad i maximalt 10 minuter. Om stop’n

/1N

/£ + % go-funktionen inte avaktiveras inom den tiden kommer héllen att stinga av
sig sjalv.

Om du rékade stédnga av hallen med till/ 4 !

fran sensorn (1) kan du snabbt och enkelt 4 10(\-

aterstalla installningarna med stop’n go-funk- i W

tionen. For att &terstélla instaliningarna nar O ® o= O

héllen har stéangts av med till/frdn sensorn 3 N2 1
N/

(1), tryck pa till/fran sensorn (1) en gang till
inom 6 sekunder. ,0” visas pa alla kokzoner-
nas displayer (4) och en LED-kontrollampa 4 11
tands ovanfor sensorfaltet for stop’n go-funk-

tionen (11). Sedan trycker du pa sensorfaltet P @
for stop’n go-funktionen (11) inom nasta 6 se- ;\ - —
kunder. Kokzonernas displayer (4) visar den o @& o W
varmeinstallning som var gjord innan hallen 3 03 2 1
rakade stangas av.

Bryggfunktion

Bryggfunktionen gor att du kan para ihop tva kokzoner till en stor kokzon. Bryggfunktionen ar
mycket praktisk, framfor allt om du lagar mat i stora kokkarl som t.ex. en bakplat.

Bryggfunktionen kan aktiveras for tva kok-
zoner antingen pa hdger eller vanster sida.
For att aktivera bryggfunktionen trycker 4 4
du pa bagge sensorfalten samtidigt. For I

det tva vanstra kokzonerna trycker du pa R}
sensorfaltet (+) (2) fér den framre vanstra oW )
kokzonen, och pa sensorfaltet (-) (3) for NS
den bakre vanstra kokzonen. For det tva
hoégra kokzonerna trycker du pa sensorfal-
tet (+) (2) fér den bakre hoégra kokzonen,
och pa sensorfaltet (-) (3) fér den framre =
hégra kokzonen. Nar bryggfunktionen ar ,
aktiverad visas symbolen ,/i” pa den Ovre | | |
displayen, den undre displayen visar siffran } } + |

(0). Tryck sedan pa sensorfalten (+) (2) el- | } !

ler (-) (3) under den display som visar ,0” R N
for att stalla in varmen. B siidedetese s

min.

A,
f’r!\ Nu kan du styra bagge kokzonerna samtidigt.

Du avaktiverar bryggfunktionen genom att samtidigt trycka pa samma sensorfalt (3) som du
anvande nar du aktiverade funktionen. Displayen for respektive kokzon visar ,0”.

A,
/1%, Nu kan du styra varje kokzon for sig.
P
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Stanga av kokzoner

e Du stanger av en kokzon genom att sam-
tidigt trycka pa sensorfalten (+) (2) och (-)
(3), eller sanka varmen till ,0” genom att
trycka pa sensorfalt (-) (3).

o Kokzonen avaktiveras efter ca 10
& sekunder.
Om kokzonen fortfarande ar varm
kommer dess display (4) omvéaxlan-
de att visa bokstaven ,,H” och ,,0”
under ca 10 sekunder, sedan visas
bokstaven ,,H”.

Stanga av hallen

e Hallen ar i funktion s& lange minst en
kokzon ar igang.

e Tryck patill/fran sensorn (1) for att stanga
av hallen.

Om kokzonen fortfarande ar varm
kommer motsvarande display (4)
att visa bokstaven ,,H” for att ange
restvarme.

/N
P Y
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RENGORING OCH UNDERHALL

Anvandarens |6pande rengdring och under-
hall av hallen paverkar héllens livslangd och
funktion.

f? Keramiska ytor ska rengdras pa
;._R, samma satt som glasytor. Man far inte
anvanda varken kraftiga rengdrings-
medel, skursand eller stalull.
Man ska inte heller anvanda rengo-
ringsanordningar som rensar med
vattenanga.

Rengoring efter varje anvandning

e Vid latt nedsmutsning, anvand en vat
trasa utan rengéringsmedel. Anvandning
av diskmedel kan férorsaka bla flackar.
Dessa flackar forsvinner inte alltid vid en
férsta rengoring, aven om man anvander
speciella rengéringsmedel.

e Vid svar nedsmutsning, anviand en
vass skrapa och torka efter med en vat
trasa.

<
Q%O
© <

Borttagning av flackar

e Ljusa parlfarjade flackar (rester av
aluminium) kan avlagsnas fran kall
varmeplatta med hjalp av speciella
rengdringsmedel. Kalkrester (t.ex. efter
overkokning av vatten) avlagsnas med
attika eller speciella rengéringsmedel.

e Vid borttagning av socker, matratter som
innehaller socker samt plastmaterial och
aluminiumfolie far man inte stanga av
varmezonen innan man rengjort den!
Man boér omedelbart skrapa bort rester (i
varmt tillstdnd) med en vass skrapa. Nar
plattan ar rengjord ska den sténgas av
och tvattas med speciella rengéringsme-
del.

Speciella rengéringsmedel kan man koépa i
varuhus, elaffarer, farghandlar, livsmedels-
affarer och i vitvaruaffarer. Vassa skrapor
finns i hobbyaffarer, pa byggmarknader och
i farghandlar.

Man far aldrig anvanda rengéringsmedel
pa en het varmeplattan. Det &r bast att lata
rengdringsmedel torka och sedan torka efter
med vat trasa innan man varmer upp plattan.
Annars kan medlet bli fratande.

Garantin galler inte vid felaktig behandlig
av héllens keramiska yta!

Varning!

Om av nagon anledning det gar inte
att anvanda plattan medan den ar
pa, bér man stédnga av huvudstrém-
brytaren eller skruva ur proppen och
vanda sig till GRAM:s service.

Varning!

Om det uppstar sprickor i den kera-
miska héllen bér man omedelbart
stédnga av den och koppla bort den
fran elnatet (genom att skruva ur
proppen eller dra ut stickkontakten ur
vagguttaget) . Sedan bér man vanda
sig till servicen.
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| en nodsituation bér man:

eStanga av hallens arbetsdelar

eKoppla bort héllen fran elanslutningen
e\/anda sig till underhallsservice

eMindre fel kan anvandaren avhjalpa sjalv med vagledning av anvisningar som finns
i tabellen nedan. Innan du vander dig till GRAM service, kontrollera forst alla punkter

i tabellen.

PROBLEM

ORSAK

ATGARD

1. Hallen fungerar inte

- stromavbrott

-kontrollera sakerhetsprop-
pen; om proppen har gatt bor
den bytas ut.

2. Hallen reagerar inte for
data som man lagrar in i
minnet

-skétselpanelen ar avstangd

- satt pa skotselpanel

- tryckknappen halls inne
for kort tid (mindre an 1
sekund)

- hall knappen intryckt under
langre tid

- flera knapptryckningar har
gjorts samtidigt

- tryck alltid pa en knapp i
taget (undantag: nar en
varmezon stangs av)

3. Hallen reagerar inte och
ger ifran sig en kort ljudsi-
gnal

- barnsakert lage ar
aktiverat

- avaktivera barnsékert lage

4. Hallen reagerar inte och
ger ifran sig en lang ljudsi-
gnal

- felaktig hantering (fel senso-
rer har valts eller for snabba
tryck pa sensorer)

- satt igang hallen en gang
till

- sensor(er) ar tackt(a) eller
smutsig(a)

- tack av eller rengoér sen-
sorerna

5. Hela hallen stangs av

- efter att kokplattan satts pa
har inga data har lagrats un-
der langre tid an 10sek.

- satt igang skotselpaneln
en gang till och mata genast
in data

- sensor(er) ar tackt(a) eller
smutsig(a)

- tack av eller rengér sen-
sorerna

6. En varmezon stangs av,
bokstaven "H” syns pa di-
splayen.

- automatisk begransning av
funktionstid

- satt igang varmezonen en
gang till

- sensor(er) ar tackt(a) eller
smutsig(a)

- 6verhettning av elektroniska
delar

- tdck av eller rengér sen-
sorerna
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PROBLEM

ORSAK | ATGARD

7. Spricka i hallen

Varning! Koppla genast fran elanslutningen (saker-

Iy
;"'r!h": hetspropp). Vand dig till GRAM service

8. Om felet fortfarande inte
ar avhjalpt

Koppla fran elanslutningen (sakerhetspropp!). Vand dig till
GRAM service.

Viktigt!

Anvandaren ar ansvarig for att hallen ar i ratt skick och att
den anvands pa ratt satt. Om GRAM service blir tillkallad pa
grund av felaktig anvandning, gors servicen pa anvandarens
bekostnad aven under garantiperioden. Vi tar inte ansvar
for skador orsakade pa grund av att denna bruksanvisning
inte foljs.

9. Den induktiva kokplattan
susar under arbetsgang

Det ar en normal situation. Susning kommer ur flakten
som kyler det elektroniska systemet.

10. Den induktiva kokplattan
ger ifran sig visslingsliknan-
de ljud

Det ar en normal situation. Varmeplattan kan ge ifran sig
en svag vissling vid maximal varmeeffekt samt nar man
anvander flera varmezoner samtidigt. Visslingsljudet upp-
star pa grund av en viss frekvens pa spolarbetet.

11. Symbol E2

Overhettning av induktions-
spolar

-otillracklig nedkylning
-kontrollera om spishallens
inbyggnad Overensstammer
med bruksanvisningen.

- Kontrollera kokkarlet i enlighet
med anvisningen pa sidan 45.

12. Symbol ERO3

Sensorerne har varit Svertackta | Rengér spishéllens yta eller

langre an 10 sekunder, kontrol-
Ipanelen stangs av.

avlagsna foremal som tacker
Over sensorerne.
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TEKNISKA DATA

Markspanning

Markeffekt

- Induktionskokzon Booster: 4 x @210 mm
- Induktionskokzon Booster: 1x@ 260 mm
Matt

Vikt

60

400V 3N~50 Hz
KKI 8544-90 T
2,1 kW /3,7 kW
2,6kW/3,7kW
870 x 518 x 50
ca.14,5 kg
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